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Liebe Gäste des Almwellness Hotel Pierer! Willkommen 
in unserer neuesten Ausgabe. In diesen Zeilen nehmen 
wir Sie mit auf eine Reise durch die stetige Entwicklung 
unseres Hauses, geprägt von den Menschen, die es mit 
Leben füllen. Vor allem aber möchten wir Ihnen, unseren 
treuen Gästen, von Herzen danken. Ohne Ihre fortwäh-
rende Unterstützung und Ihr Vertrauen wäre unsere Reise 
nicht möglich. Und unser Weg geht fortwährend weiter. 

In diesem Sinne laden wir Sie ein, Teil unserer ständig 
wachsenden Familie zu werden. Ihre Treue und Ihre Be-
geisterung sind unser größter Antrieb.

Im Herzen der Alm – 
Eine Reise durch Innovation 
und Tradition

Wir freuen uns  
schon darauf, Sie  
bald wieder bei uns  
begrüßen zu dürfen! 
IHRE FAMIL IE  P IERER

Diese tollen Neuerungen 
warten auf Sie:

Almwellness 
Von natürlicher Auszeit zu ganzheitlichem 
Wohlbefinden: Das Almspa erlebt lau-
fende Weiterentwicklung. Evelyn Pierer,  
Leiterin des Almwellnessbereichs: "Unser 
Wellnessangebot und Aktivprogramm, 
inspiriert von der Kraft der Almkräuter, 
haben wir sorgfältig weiterentwickelt. 
Unser Ziel ist es, die Erholung unserer 
Gäste durch aktive Regeneration zu 
maximieren." Dies unterstreicht unser 
Bestreben, Ihre Entspannung und Ihr 
Wohlfühlen in den Mittelpunkt zu stellen.

Naturküche Alminarium
Mit Begeisterung, Leidenschaft und den 
besten Zutaten, die der Naturpark Almen-
land zu bieten hat: "In der Naturküche 
Alminarium haben wir einen signifikan-
ten Qualitätssprung erlebt. Das Niveau 
der verarbeiteten Lebensmittel hatte bei 
uns immer schon oberste Priorität. Nun 
wurde aber wieder ein neues Level an 
Genuss erreicht, begleitet von der moder-
nen Tischkultur, in die wir viel investiert 
haben", begeistert sich Hoteldirektorin 
Rebecca Penz. Außerdem wurde das An-
gebot an vegetarischen sowie veganen 
Gerichten deutlich ausgebaut.

Kulinarikevents
Aber nicht nur die Naturküche erfreut 
sich einer exquisiten Weiterentwick-
lung. Auch in Sachen Wein und Alm-
genuss-Highlights gibt es Neuigkeiten: 
"Die Weinverkostungen im spektakulä-
ren Weintresor wurden um exklusive 
Kulinarikevents, wie Winzerdinner mit 
namhaften Gastwinzern oder Gastköchen 
erweitert", freut sich Franz Pierer.

Almboutique
Von der ständigen Bewegung hin zur 
Neuerung: "Im Almwellness Hotel Pierer 
steht die Zeit niemals still. Wir streben 
stets nach Verbesserung und Innova-
tion", betont Theresia Pierer, Gastgeberin.  
"Daher haben wir das Sortiment unserer 
Almboutique um die exklusive Modelinie 
von Luis Trenker® erweitert. Eine Marke, 
die Tradition und Stil perfekt vereint."  

Latschenhütte
Von kulinarischen Genüssen zu unver-
gesslichen Feierlichkeiten: "Die legendäre 
Latschenhütte feiert in diesem Jahr ihr 
40. Jubiläum", kündigt Prokurist Robert 
Reiter an. "Mit legendären Almpartys 
und Szenegastronom Max Stiegl wird dies 
gebührend gefeiert. Wir freuen uns sehr, 
dass sich die Latschenhütte zu einem Ort 
für Feste und Feiern etabliert hat – von 
Hochzeiten bis zu unseren LAHÜ-Partys."
 
Auszeichnungen
Alfred Pierer freut sich besonders, dass 
das Engagement des Hotels in Sachen 
Nachhaltigkeit und Weiterentwicklung 
geschätzt wird. "Unser Engagement für 
Zukunftsfähigkeit und die Alm als Kraft-
ort wurde durch zahlreiche Auszeichnun-
gen wie den Holiday Check Award oder 
den Look! Spa Award gewürdigt. Dies 
bestärkt uns in unserem Streben nach 
stetiger Verbesserung." 

Eine Familie
Abschließend, von der Anerkennung 
zurück zu den Wurzeln, ein Familien-
werk: "Ich bin stolz und dankbar für das, 
was mein Mann und ich aufgebaut und 
wie meine Söhne es weiterentwickelt ha-
ben", sagt Maria Pierer, Seele des Hauses. 
"Unsere Werte sind täglich erlebbar und 
spürbar. Sie sind das Fundament unseres 
Erfolges." Eine Erinnerung daran, dass 
im Zentrum all unserer Bemühungen die 
Familie und die gemeinsamen Grundsätze 
stehen. Und: Die nächste Generation steht 
bereits in den Startlöchern!

Direktorin Rebecca Penz und Prokurist Robert Reiter
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Warum ist das Almwellness Hotel Pierer 
dein Kraftort? Du hast schon viele Ho-
tels gesehen, was ist das Besondere für 
dich beim Pierer? Was unterscheidet das 
Hotel von anderen Häusern?

Conny: Die Teichalm ist für mich seit 
Kindesbeinen an ein Ort, an dem ich 
im Winter wie im Sommer viel Zeit ver-
bracht und mich immer wohlgefühlt 
habe. Das Almwellness Hotel Pierer 
komplettiert die Alm auf eine ganz 
besondere Weise. Wohnen, Relaxen, 
Wohlfühlen und kulinarischer Hoch-
genuss – das alles vereint das Hotel und 
zeichnet es aus. 

Pierer ist bekannt als Almwellness Hotel. 
Wie und wo entschleunigst du am besten, 
wenn du beim Pierer bist? Hast du eine 
Lieblingsmassage? Eine Lieblingssauna 
oder einen Saunaaufguss, den du ganz 
besonders magst? 

Conny: Verwöhnen wird bei den 
Pierers großgeschrieben, daher kann 
ich nicht sagen, dass ein Angebot mein 
ganz besonderes Highlight ist, bei einer 
Massage lasse ich mich aber gerne mal 
verwöhnen.  

Gäste, die beim Pierer einen Aufent-
halt buchen, freuen sich auf Erholung 
und Entspannung, wollen ihre Akkus 
aufladen. Welche Tipps hast du für sie? 

Conny: Mein Tipp ist eindeutig – bitte 
genug Zeit einplanen! Das Angebot im 
Haus und in der umgebenden Natur ist 
so groß, dass es wirklich mehrere Tage 
braucht, um diese Vielfalt in vollem 
Ausmaß genießen zu können.

Die Teichalm ist für 
mich seit Kindes- 
beinen an ein Ort,  

an dem ich im Winter 
wie im Sommer viel 
Zeit verbracht und 

mich immer wohlge-
fühlt habe.

CONNY HÜTTER
IM INTERV IEW 

Die Teichalm war schon immer ein Ort der Geborgenheit für Conny 
Hütter. Als Gast des Almwellness Hotel Pierer wird dieses Gefühl auf 
eine besondere Art und Weise vervollständigt. In einem exklusiven 
Gespräch teilt Conny ihre persönlichen Eindrücke und Erlebnisse, 
die das Hotel von anderen unterscheiden.

Almwellness 
Hotel Pierer – 
mein Kraftort

–›

Das Hotel steht für Almgenuss und re-
gionale, saisonale Spezialitäten – vom 
Frühstück bis zum Abendessen. Worauf 
achtest du bei deiner Ernährung und was 
genießt du besonders gerne, wenn du beim 
Pierer bist?   

Conny: Die Regionalität ist mir bei der 
Ernährung ein ganz besonderes Anliegen. 
Lebensmittel sollen nicht um die halbe 
Welt reisen, bis sie bei uns am Tisch lan-
den. Die Philosophie der kulinarischen 
Regionalität wird bei den Pierers gelebt 
und ist selbstverständlich. Das ist ein 
weiterer Grund, warum das Hotel und 
ich so gut zusammenpassen.

Das Hotel bietet sowohl bodenständige 
Spezialitäten aus Omas Küche als auch 
moderne, vegetarische oder vegane Spei-
sen. Welche Linie bevorzugst du? 

Conny: Ich bin weder wählerisch noch 
heikel in meiner Auswahl, wenn’s ums 
Essen geht. Natürlich achte ich sehr genau 
darauf, was ich esse und die Ernährung 
kann und soll während der intensiven 
Trainings- und Wettkampfphasen leicht 
und gut verwertbar sein. Zur Kost aus 
Omas Küche greife ich gerne mal an freien 
Tagen oder im Urlaub. 

Es gibt im Hotel viele besondere Orte zum 
Genießen. Vom brandneuen Weintresor 
bis zur Milchbar. Was sind deine Lieb-
lingsplätze? 

Conny: Ein genussvolles Glaserl Wein 
darf hie und da und wenn es etwas zu 
feiern gibt, jedenfalls sein. Generell trin-
ke ich aber wenig Alkohol. Den kulina-
rischen Verführungen in der Milchbar 
kann ich da viel weniger widerstehen, 
daher bin ich dort sicher öfter zu finden 
als im Weintresor, wenngleich der wegen 
seiner einmaligen Architektur und dieser 
grandiosen Auswahl erlesener Weine un-
bedingt einen Besuch wert ist.

Die Philosophie der  
kulinarischen  

Regionalität wird bei 
den Pierers gelebt und 
ist selbstverständlich. 

Das ist ein weiterer 
Grund, warum das  

Hotel und ich so gut 
 zusammenpassen.

–›
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Die Seitbeuge

Die Seitbeuge ist eine effektive 
Übung zur Stärkung der seitlichen 
Bauchmuskeln und zur Verbesse-
rung der Flexibilität in den seitli-
chen Rumpfmuskeln. 

Um die Seitbeuge korrekt auszufüh-
ren, stehen Sie mit den Füßen etwa 
schulterbreit auseinander, heben Sie 
dann eine Hand über den Kopf und 
neigen Sie sich zur gegenüberliegen-
den Seite, wobei Sie sich langsam 
und kontrolliert bewegen. Halten 
Sie die Position für einige Atemzüge 
und wiederholen Sie dann auf der 
anderen Seite.

Bevor Sie mit körperlichen Aktivitäten 
beginnen, ist es entscheidend, sich 
angemessen aufzuwärmen. Dies hilft, 
Verletzungen vorzubeugen, die Mus-
keln zu aktivieren und die Leistung 
zu steigern.
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Das Almwellness Hotel Pierer präsentiert 
sich als perfekte Destination in herrlicher 
Einzellage mitten in einer Wanderregion 
für unvergessliche Almerlebnisse in der 
Natur. Welche ist deine Lieblingswander-
route und warum? 

Conny: Meine Lieblingsroute führt vom 
Almerlebnispark auf einer dreistündigen 
Rundtour über die Tyrnauer Alm zurück 
zur Latschenhütte. Die Tour habe ich 
vor zwei Jahren sogar meinem Fanclub 
beim Wandertag zeigen können. So konn-
ten sich auch viele meiner Fans von der 
Schönheit der Natur auf der Teichalm 
überzeugen. 

Bist du bereits in den Genuss gekommen, 
den Almerlebnispark zu erkunden? 

Conny: Da war ich natürlich schon und 
bin überzeugt, dass es ein absolut gelun-
genes Angebot für die ganze Familie ist. 

Kommst du auch im Winter auf die Alm? 
Was sind deine Tipps für Aktivitäten in 
dieser Jahreszeit auf der Teichalm? 

Conny: Die Vielfalt auf der Teichalm 
hört auch im Winter nicht auf – ganz 
im Gegenteil. Vom Langlaufen über das 
Skifahren und auch für ausgedehnte 
Schneeschuhwanderungen in der traum-
haften Winterlandschaft eignet sich die 
Alm perfekt. Das Gebiet ist nicht hoch- 
alpin aber dennoch ein Schneegarant 
und von der Topografie perfekt für Groß 
und Klein. 

Tyrnauer Alm-Runde

Tourendetails
Schwierigkeit  mittel
Strecke 11 km 
Dauer 3 – 3,5 h 

Aufstieg ca. 255 hm 
Abstieg ca. 263 hm 
Höchster Punkt 1.306 m 
Tiefster Punkt 1.132 m

2,00,0 4,0 6,0 8,0 10,0 km

1.200 m

1.000 m

1.400 m

Vom Hotel aus gehen Sie in Richtung 
Teichalmsee. Folgen Sie dem Forst-
weg quer zur Lifttrasse des Aibelliftes
auf das Schweinegg. Bald lichtet sich 
der Wald und gibt erste Ausblicke zur 
Tyrnauer Almhütte und zur Roten 
Wand frei. Auf der Hütte angekom-
men, genießen Sie die Aussicht zum 
Schöckl und Hochtrötsch. Die gemüt-
liche Wanderung zur Tyrnauer Alm 
können geübte Wanderer zur Roten 
Wand verlängern.

Holen Sie sich an der Rezeption 
unsere Wanderkarte für das größte 
zusammenhängende Almweide-
gebiet Europas im Naturpark 
Almenland.

Zum Weiterlesen

Unsere 
Lieblingsplatzerl

IMPRESSUM Design: RNPD.com; Fotos: Harald Eisenberger;  

Druck: Offsetdruck Bernd Dorrong e.U.; Karte: Naturpark  

Almenland; alle Weg- und Zeitangaben sind ohne Gewähr. 
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Tipps für Wanderungen

Wir kennen die Teichalm wie unsere eigene 

Westentasche. Gerne geben wir die schönsten 

Tipps an Sie weiter. Vom Hotel aus erreichen Sie die 

herrlichsten Fleckchen im Naturpark Almenland. 

 Moorlehrpfad  

 Rundweg ca. 15 Min.

 Spazierweg zum See  

 und Kletterpark 

 ca. 15 Min.

 Tyrnauer-Alm-Runde  

 ca. 2,5 – 3,5 h

 Rote Wand  

 + ca. 2 h (hin und retour)

 Hochlantsch-Runde  

 ca. 5 h

 Bärenschützklamm  

 ca. 4,5 h (hin und retour)

 Tonegger-Kogel-Runde 

 ca. 1,5 h

 Heulantsch-Runde 

 ca. 3 bis 4 h

Die schönsten Platzerl  

auf der Teichalm

Unsere 
Hüttentipps

Heulantsch
1473 m

Bärenschütz- 
klamm

Hochlantsch
1722 m

Hotel 
Pierer

Tyrnau

Tonegger
Kogel

Guter
Hirte

Steirischer  
Jokel

Fladnitz 
an der Teichalm

Harrerhütte

Tyrnauer 
Almhütte

Tyrnauer Alm 
1.327 m

Rote Wand 
1.505 m 

Latschenhütte

Almerlebnis- 
park

Mur

1

9

3

5

8

4

2

7

6

10

Stoahandhütte

Tyrnauer  
Almhüte

Tyrnauer Alm

Latschenhütte

Hotel Pierer

Teichalmsee

Almerlebnis- 
park

Die Teichalm bietet malerische Landschaften, idyllische Almen 
und grandiose Ausblicke auf die umliegenden Gipfel.

–›

1110 INTERV IEW



Die Latschenhütte wird in diesem Jahr 
40 Jahre alt. Bei wie vielen LAHÜ-Partys 
hast du schon mitgetanzt? Hast du hier 
ganz besondere Erinnerungen?

Conny: Oh, darüber breiten wir besser 
den Mantel des Schweigens, wie oft ich 
hier schon gefeiert habe. ;-) Eines ist 
sicher. Das Konzept der LAHÜ gibt der 
Familie Pierer recht und spiegelt sich 
auch im Erfolg wider. Ganz besonders 
habe ich die Almparty anlässlich meiner 
WM-Medaille in Erinnerung. Da sind 
Freunde und Fans aus ganz Österreich 
gekommen – ein Wahnsinn!

Seit 2023 kann man beim Pierer auch 
großartig shoppen! Hast du die neue 
Almboutique schon besucht?

Conny: Einen hoteleigenen Shop zu 
haben, zeichnet ein First Class Hotel 
aus. In der Almboutique findet jeder 
Gast etwas Modisches oder ein Mit-
bringsel, und falls nicht, wird man mit 
Sicherheit im Weintresor nebenan mit 
der passenden Flasche Wein fündig. 
Und als kleiner Kauftipp: Seit heuer sind 
auch meine neuen Fanclub-Hauben in 
der Almboutique erhältlich. 

Wie schaut für dich ein perfekter Ur-
laubstag beim Pierer aus? 

Conny: Der beginnt beim familiären, 
freundlichen Empfang an der Rezeption, 
geht über einen ausgedehnten Spazier-
gang auf der Teichalm mit einem kurzen 
Einkehrer in die LAHÜ, einem anschlie-
ßenden Sprung in den Pool und dann 
zum Abendessen aus der bewährt hoch-
karätigen Küche und vielleicht sogar mit 
einem hervorragend gegrillten Stück 
Fleisch vom OFYR-Grill auf der Terrasse. 

Die Familie Pierer setzt sehr stark auf 
Nachhaltigkeit. Wie und wo spürst du 
diese Bemühungen, wenn du im Hotel 
bist?

Conny: Das fängt beim Parken an, 
weil es schon seit langem die Möglich-
keit gibt, sein Elektroauto an der haus-
eigenen Ladestation wieder zu betan-
ken. Am allermeisten merkbar ist es 
für mich als Gast in der Küche, wo ich 
weiß, wieviel Wert auf Regionalität ge-
legt wird. Nachhaltiger geht nicht, als 
die eigenen bzw. regional bezogenen 
Lebensmittel zu verarbeiten. 

Und die letzte Frage: Mit welchen 3 Wor-
ten würdest du das Hotel beschreiben?

Conny: Naturgenuss, Wohlfühloase, 
Heimat.

Wellnessurlaub oder 
Gourmeturlaub? 
Auf der Teichalm brauche 
ich mich nicht für eines der 
beiden entscheiden – dort 
bekomme ich beides.

Infinitypool oder  
Naturschwimmteich? 
Infinitypool – die haben 
meist geniale Locations.

Panoramasauna oder 
Almkräutersauna? 
Es gibt nichts Schöneres als 
beim Wellness in der Sauna 
in die wunderbare Natur 
zu blicken – also Panora-
masauna. 

Yogastunde oder  
Fitnessstudio? 
Berufsbedingt Fitnessstu-
dio – wenngleich auch Yoga 

immer wieder Teil meines 
fixen Programms ist. 

Gesichtsbehandlung  
oder Massage? 
Massage. 

Milchbar oder Weintresor? 
Die Vielfalt ist bei beiden 
groß, nachdem ich aber ge-
nerell wenig Alkohol trinke, 
bin ich eher in der Milchbar 
daheim.

Germknödl oder  
Mangosorbet? 
Die Möglichkeit zum Germ-
knödel bietet sich während 
der Saison fast täglich – das 
Mangosorbet ist eher selten 
– daher fällt die Entschei-
dung darauf.

Wordrap:

3 Worte:  
Naturgenuss 

Wohlfühloase 
Heimat

•

Entdecken Sie das Almenland auf dem E-Bike! 
Sie können sich die besten und hochwertigs-
ten Bikes bereits vor Ihrer Anreise über die 
I-Bike-Box anmieten, um eine der zahlreichen 
Radstrecken der Teichalm zu erkunden.

QR-Code scannen und E-Bike 
für Ihren nächsten Aufenthalt 
sichern. 

I-Bike-Box
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Im Almwellness Hotel Pierer bieten wir eine ganzheitliche Erfahrung 
zur Stärkung von Körper und Geist. In unseren herausfordernden 
Power-Crossfit-Kursen können Sie sich verausgaben, während unsere 
Einheiten für Meditation, Yoga und Atemübungen Ihnen ermöglichen, 
Ruhe zu finden und Ihre innere Balance wiederherzustellen. Gemein-
sam arbeiten diese Bereiche darauf hin, Ihre Gesundheit zu fördern 
und Ihnen ein Gefühl von Wohlbefinden zu vermitteln, das lange nach 
Ihrem Aufenthalt anhält.

Unsere Wellness-, Fitness-  
und Yogatrainer bieten  

mehrmals pro Tag Übungs- 
stunden im Rahmen des  

Aktivprogrammes an,  
welche für unsere Hotelgäste 

kostenlos sind.

1514 ALMWELLNES

Almwellness  
          für Ihr  
   Gleichgewicht Healthness: 

Gesundheit wird 
ganzheitlich

Die Baumhaltung –   
Balance für Körper und Geist:
Stehen Sie auf einem Fuß, das andere 
Knie gebeugt und den Fuß gegen 
den Oberschenkel. Arme nach oben 
strecken oder vor der Brust halten. 
Halten Sie die Position für einige 
Atemzüge und wiederholen Sie dann 
auf der anderen Seite. Diese Übung 
fördert Gleichgewicht, Stabilität und 
Konzentration.

Von regelmäßiger körperlicher 
Bewegung und ausgewogener 
Ernährung bis hin zu Meditation, 
Achtsamkeit und Stressabbau –  
Healthness berücksichtigt alle As-
pekte des menschlichen Lebens. Es 
geht darum, gesunde Gewohnheiten 
zu pflegen, sich Zeit für Selbstfürsor-
ge zu nehmen und ein Bewusstsein 
für den eigenen Körper und Geist zu 
entwickeln.
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• Verschiedenste Meditationsformen 
• Vielfältige Yoga-Praktiken
• Bauch-Beine-Po-Training, Dance Fitness oder Krafttraining
• Wassergymnastik
• Gemeinsame Wanderungen

Noch mehr Alm-Aktivprogramm

Verschaffen Sie sich einen Überblick über 
unser umfangreiches Aktivprogramm.



Die verschiedenen Wirkstoffe des Honigs dringen tief in die Haut ein und helfen mit, 
alte Gift- und Schlackenstoffe aus dem Gewebe herauszulösen. Die Honig-Kräu-
terduftöl-Massage harmoniert das Energiefeld, bringt den Energiefluss wieder ins 
Gleichgewicht und wirkt gleichzeitig stärkend auf das Nerven- und Immunsystem. 
Neben der gesundheitlichen Wirkung, reinigt die Honigölmassage Ihre Haut, sodass 
Sie sich danach wie Samt anfühlt.

Die wertvollen Almkäuter und die Meeresmineralien entfalten ihre Kraft während der 
Behandlung. Das Peeling unterstützt den Abtransport von Wasseransammlungen 
im Gewebe und schenkt ein gefestigtes Hautbild. Besonders empfohlen bei Schup-
penflechte, Neurodermitis, Akne, Rheuma und schmerzhaften Verspannungen.

Wellnessboutique
Unsere Wellnessboutique an der Spa-Rezeption und unsere 
Almboutique bieten Ihnen die Gelegenheit, ein Stück der Alm mit 
nach Hause zu nehmen – als Urlaubsverlängerung, Erinnerungs-
stück oder Mitbringsel zum Schenken.

FÜ
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Honig-Kräuterduftöl-Massage

Almkräuter-Meersalz-Ganzkörperpeeling

Reinigend, stärkend, entschlackend, Dauer: 50 Min.

Hauterneuernd, remineralisierend, vitalisierend, Dauer: 25 Min.

Massada Natural Cosmetics vereint 
Natur und Wissenschaft. Die  reiche 
Pflanzenwelt der Andenseen, die zar-
testen Blumen von den Feldern der 
Provence oder die erlesensten Früchte 
des üppigen Amazonas-Regenwaldes 
bieten Naturheilkunde als Schönheits- 
und Körperpflege. Tradition und In-
novation werden in den exklusiven 
Naturprodukten zusammengeführt.

Kurland setzt auf natürliche Zutaten 
in bester Qualität und Transparenz. 
Über 50 Jahre Erfahrung sowie das 
Wissen aus der Naturheilkunde und 
Klostermedizin bilden die Grundlage 
für die Nutzung der Kraft der Natur.

Hochwertige  
Spa-Produkte

Holen Sie sich an der Rezeption 
unseren Wellnessfolder, um  

noch mehr entspannende  
Behandlungen zu entdecken.

Zum Weiterlesen

almwellness
B ERÜHRUN G AUF H Ö HER ER EB ENE

Kosmetik . Massage . Aktivitäten .

Gesundheit und Respekt  
für Tier und Umwelt
Bei der Auswahl der Marken und Produkte 
im Spa legen wir besonderen Wert auf die 
Gesundheit und den wertschätzenden Um-
gang mit Tier und Umwelt.

"Mit der  
Entspannung  
legen wir den  
Grundstein für  die 
tiefgreifende  
Erholung der Haut."

ALMWELLNES
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Mit der Kraft   
der Almkräuter
Natürliche Pflege, Regeneration und Erhohlung: 
Unser erweitertes Angebot setzt verstärkt auf gesund-
heitsfördernde Kosmetik- und Massageanwendungen.
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Wärme sorgt für Entspannung und 
aktiviert die Selbstheilungskräfte des 
Körpers – sie ist das ureigene Gefühl 
des Wohlbefindens.

ALMWELLNES

Unsere Saunalandschaft spielt daher die unterschiedlichs-
ten Facetten zwischen trocken und dampfend, salzig und 
aromatisch, still und klingend-meditativ. Almwellness nach 
Laune und Bedürfnis: Genussvolle Wärme, die hinter jeder 
Saunatür so sorgfältig komponiert ist, wie ein erlesener 
Wein. Das ist Almwellness in der Steiermark auf höherer 
Ebene – ganz im Zeichen des Elements „Feuer“.

Dampfen und Peelen
Täglich  um 11:00, 12:00, 14:30  
und 15:00 Uhr im Soledampfbad.
Dauer ca. 15 Minuten  
(max. 5 Personen pro Durchgang). 
Keine Anmeldung erforderlich.

M
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Wohlige 
Wärme in 
vielen  
Facetten

Wenik-Sauna-Ritual
Entdecke die Magie des Wenik-Sauna-Rituals! Tauche 
ein in die faszinierende Welt der Birkenzweige, die mit 
aromatischen Kräutern durchtränkt sind. Die sanfte 
Berührung der Birkenquaste auf deiner Haut, begleitet 
von wilden Klopfmassagen, erweckt deine Sinne und 
entfacht eine erfrischende Belebung. 

Herzerlwärmer
Mit sanften Bewegungen und deutschen Oldie-Schlagern 
werden Sie entführt in eine Welt der Erholung.

Geführte Saunaaufgüsse

W
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ALMKULINARIK

Ein Teller  
       voller  
   Almenland 

Nachhaltig, leidenschaftlich, authentisch – außer-
gewöhnliche Genussmomente aus der Naturküche, 

zubereitet mit der Kraft der Almkräuter.

DIE  NEUE  N ATURKÜCHE  A LMIN A RIUM. 

2120



ALMKULINARIK

Geschmorter  
Fenchel

Fenchel in Salz, Pfeffer und Weißwein mari-
nieren, 30 Minuten bei 160 Grad in den Ofen 
schieben. Die Erdäpfel mit den Buchenpilzen 
in Öl anbraten, mit Salz und Pfeffer würzen 
und Petersilie dazugeben. Die Tomatensauce 
erhitzen und mit frischen Gemüsestücken auf 
einen Teller geben, den fertigen Fenchel in die 
Mitte legen und zum Schluss die Kartoffeln mit 
den Buchenpilzen dazugeben.

• 1 Stk. Fenchel
• 1/8 l Weißwein 
• 120 g Baby-Erdäpfel 
• 50 g Buchenpilze 
• Salz und Pfeffer  

• 20 g Karotte und  
gelbe Rübe gewürfelt 

• 1 TL Petersilie  
gehackt

• 1/4 l Tomatensauce
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Mit viel Liebe und Leidenschaft zum Pro-
dukt sowie der Wertschätzung zum Gast 
werden in der Naturküche Alminarium 
außergewöhnliche Genussmomente kre-
iert. Essenziell dabei: Die nachhaltige und 
heimische Produktvielfalt, die die Alm 
im Angebot der Küche widerspiegelt. Der 
Naturpark Almenland bietet zwölf Monate 
lang ausreichend hochwertige Lebensmit-
tel, daher sind uns frische, regionale und 

authentische Produkte wichtig. Saisonales 
Obst und Gemüse wird außerdem für 
den Winter vorproduziert und haltbar 
gemacht. „Wir vermitteln dem Gast das 
außergewöhnliche Erlebnis von regiona-
len Produkten sowie die Wertschätzung 
unserer heimischen Produzent:innen 
und deren Erzeugnisse, die uns sehr am 
Herzen liegen“, erläutert Alfred Pierer 
die Küchenphilosophie.

Almkulinarik für alle – nach diesem 
Motto übernimmt die Naturküche Almi-
narium unter der Führung von Küchen-
direktor Lovro Balind auch eine Vorreiter-
rolle im Bereich der vegetarischen und 
veganen Ernährung. „Unser Zukunfts-
bestreben liegt darin, die vegetarische 
wie auch die vegane Küche noch mehr zu 
verfeinern, um diese auch für „Fleisch-
esser“ noch attraktiver zu gestalten. Aber 
nicht nur das körperliche Wohlbefinden 
hat in der Naturküche Priorität, sondern 
vor allem auch die Gesundheit. 

Frische Kräuter aus dem hoteleigenen Kräutergarten 
bieten eine Vielzahl von aromatischen und gesunden 
Zutaten für kulinarische Köstlichkeiten.

Es erwarten Sie kulinarische Hochgenüsse für jeden Geschmack. 
Vegetarier, Pescetarier oder Veganer –unsere Speisekarte ist so 
vielfältig wie unsere Produzenten.

Alle Gerichte werden mit der Kraft der Almkräuter zube-
reitet und das bedeutet, dass die Wirkstoffe der Kräuter 
in den Speisen ihre positive Wirkung entfalten können.

Die Leistungen unserer Naturküche Almi-
narium wurden erstmals mit 3 Gabeln des 

bekannten Restaurant Guides ausgezeichnet.
Das sagt der Falstaff: "In die gehobenen 

steirischen Gerichte kommen nur die besten 
frischen Produkte aus dem Almenland vor 

der Haustür. Beliebt ist das Almkräutermenü. 
Ins Glas kommen Weine vom eigenen Wein-

gut in Gamlitz in der Südsteiermark."
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Das Almwellness Hotel Pierer hat sich zu 
einem echten Hotspot für Genussreisende 
entwickelt. Kein Wunder: In unserer Na-
turküche Alminarium werden die besten 
frischen und regionalen Zutaten zu meis-
terhaften Kreationen verarbeitet und im 
Weintresor warten an die 8.000 Flaschen 
darauf, von Kennern verkostet zu werden 
– darunter auch jene von unserem eigenen 
Weingut in Gamlitz. Ein besonderes High-
light sind jedoch die Kulinarik-Events, die 
Gourmet-Urlauber per E-Mail anfragen 
oder buchen können.

Kulinarik-Events  
auf der Teichalm

Unsere Highlights für Liebhaber des guten 
Geschmacks ermöglichen es, tiefere Einblicke 
in die Kulinarik auf der Alm zu gewinnen.

R
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Jetzt noch mehr Genuss
Reservieren Sie Ihre gewünschte  
Veranstaltung und verlängern Sie Ihren 
Aufenthalt, um noch mehr genussvolle 
Tage auf der Alm zu erleben.

Gewünschten  
Zeitraum anfragen

Gourmet Pop-up mit 4-Hauben-
Starkoch Hubert Wallner  
Am Montag, 24. April 2023, wirkte zur Feier der drei erlangten 
Falstaff Gabeln Hubert Wallner, Fixpunkt der österreichi-
schen Gourmetszene, als Gastkoch im Almwellness Hotel 
Pierer mit. Zusammen mit dem Küchenteam zauberte er 
ein sechsgängiges Gourmetmenü, darunter Gerichte wie 
geröstete Steirerhuhn Consommé, Reduktion vom Almheu 
mit Kalb und Zotter Schokolade mit Karamell zum Dessert. 
Gemeinsam mit der gebotenen Weinbegleitung aus dem 
Weintresor mit über 8.000 Flaschen war es ein gelungener, 
kulinarischer Abend.

ALMKULINARIK

Im Jahr 2024 erwarten uns kulinarische Eventhighlights, 
die Gaumenfreuden auf ein neues Niveau heben werden. 
Hier eine kleine Vorschau auf einige der Höhepunkte:

14.4.

7.5.

20.4.

29.4.

1.12.

16.6.

20.10.

10.11.

20.11.

18.7.

16.9.
Winzerabend –  
Weinregion Neckenmarkt 
Zu Gast bei uns: Ausgewählte Winzer aus der Wein-
region Neckenmarkt mit köstlichen Proben ihrer 
erlesensten Tropfen. 

Winzerabend –  
Weingut Regele
Zu Gast bei uns: Das Weingut Regele aus Ehren-
hausen, das eine Auswahl ihrer exquisiten süd-
steirischen Weine präsentiert.

Sautanz  

Erstmalig im Innenhof der Latschenhütte: Ge-
meinsam mit den Gästen bereitet Spitzenkoch 
Max Stiegl ein ganzes Schwein zu unter dem Motto: 
"Vom Rüssel bis zum Ringerl".

Champagner-Verkostung  

Gastsommelier Milan Stevic führt Sie in die Welt 
des Champagnerhauses Laurent Perrier ein.

Champagner-Verkostung  

Gastsommelier Milan Stevic führt Sie in die Welt 
des Champagnerhauses Laurent Perrier ein.

Winzerdinner –  
Kiss & Kollwentz
Zu diesem Event dürfen wir besondere Gäste, die 
Winzer von Kiss & Kollwentz aus den gleichnamigen 
Weingütern im Burgenland, bei uns begrüßen.  

Winzerdinner – Weingut 
Winkler Hermaden 
Mit einem exquisiten Degustationsmenü und Kost-
proben aus den erlesenen Tropfen des Weinguts 
Winkler Hermaden garantieren wir Ihnen einen 
vollkommenen kulinarischen Abend.

Winzerdinner –  
Weingut Trummer 
Genießen Sie ein erlesenes Degustationsmenü  
begleitet von ausgewählten Weinen des Weinguts 
Trummer und erleben Sie einen Abend voller Ku-
linarik auf höchstem Niveau.

KULIN A RISCHE E V ENTS  2024 

Grillworkshop  

Wir freuen uns, Grillweltmeister Adi Bittermann 
bei uns am OFYR-Grill zu begrüßen. Erleben Sie 
das Know-how eines weltprämierten Grillprofis 
beim Zubereiten eines 3-gängigen Menüs vom Grill.

Champagner-Dinner  

Gemeinsam mit dem Champagnerhaus Laurent 
Perrier setzen wir die edlen Schaumweine des 
Traditionsunternehmens mit Verkostungen im 
Rahmen eines 5-gängigen Menüs perfekt in Szene.

Online-Event-Kalender
Alle aktuellen Eventnews  
und Details zu den einzelnen 
Veranstaltungen finden Sie  
auf unserer Eventseite.

Kochkurs  
Unter der Anleitung von Küchendirektor Lovro 
Balind bekommen Sie nicht nur einen Blick hinter 
die Kulissen, sondern können auch selbst Hand 
anlegen und beim Menü im Rahmen der Almge-
nusspension mitkochen.
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Unterhaltsam und gemütlich – der kultige Treffpunkt 
im Retrostil ist der perfekte Ort für Ihren Spa-Snack und 
verspricht Genuss für Auge und Gaumen. Innen lässt Sie 
der Charme der 70er-Jahre sich entspannt zurücklehnen. 
Der Außenbereich empfängt Sie mit lauschigen Sitzgele-
genheiten und einer gemütlichen Lounge-Ecke mit einem 
herrlichen Blick auf die sanfte Almlandschaft – ein Garant 
für unvergessliche Momente.

Treffpunkt  
       für zwischen- 
  durch

Pina  
Kuhlada

Zutaten 
3 cl weißer Rum
3 cl brauner Rum
4 cl Kokosmilch
2 cl  Sahne
10 cl Ananassaft

Zubereitung
Weißen und brauen Rum,  Ananassaft, 
Schlagsahne und Kokosmilch abmessen 
und nacheinander in den Shaker gießen, 
den Shaker fest verschließen und kräftig 
schütteln. Ein Cocktailglas mit Eiswürfeln 
füllen und die Flüssigkeit aus dem Shaker 
darübergießen. Mit frischen Früchten am 
Glasrand garniert servieren. 

RE

ZE
PT
TIPP

ALMKULINARIK

Livemusik  
Livemusik immer freitags im Juli und  
August von 16 bis 18 Uhr in der Milchbar.

Oktoberfest  
Oktoberfest am 30. Oktober 2024  
mit Weißwurst und Brezn.

Sturm und Maroni  
Frischer Sturm, heiße Maroni  
am 12., 19. und 26. Oktober 2024.

Glühwein & Kekse  
Köstliche Kekse und duftender Glühwein am 
29. November, 6., 13. und 20. Dezember 2024.

Events in der 
Milchbar
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Stille.

ALMDESIGN

Almdesign
          in höchster  
    Qualität

Stylisch-trendiges Almdesign mit hochwertigen und  
naturbelassenen Materialien wie echte Hölzer und heimischer  

Naturstein sorgen in den insgesamt 89 Zimmern und Suiten  
für ein natürliches Raumklima und ein besonderes Wohngefühl.

M A XIM A LER  KOMFOR T,  INDI V IDUELLE S DE SIGN. 
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Stille.

Meditations- und 
Atemübungen in der 
Natur fördern die 
innere Ruhe, ver-
bessern die Konzen-
tration und stärken 
die Verbindung zur 
Umgebung und sich 
selbst.

Tipp

Sanftes Blätterrauschen, leichtes Vogel-
zwitschern und ansonsten … nichts als die 
reine Stille. Wann haben Sie sich zuletzt 
eine Auszeit in der Natur genommen und 
bewusst absolute Ruhe zugelassen?     

Unser Alltag ist oftmals geprägt von Stress, 
Reizüberflutungen und einem vollen Ter-
minkalender. Umso wichtiger ist es, sich 
in einer derart schnelllebigen Zeit gezielt 
Ruhemomente zu nehmen. Stille anzu-
nehmen und aktiv genießen zu können, 
kann in so vielen Hinsichten der Schlüssel 
zu purer Erholung sein – sie hilft uns, in 
unser Innerstes zu blicken, zur Ruhe zu 
kommen, die Gedanken zu sortieren und 
zu sich selbst zu finden. 

Aber warum meiden wir oftmals die Stille 
und sehen sie als etwas Unerträgliches an? 
Heutzutage lebt ein Großteil der Menschen 
in einem ständigen Geräuschpegel und 
Ruhe wird als unangenehm empfunden. 
Denn Lärm bedeutet Ablenkung – von 
den eigenen Gedanken, seinem Innersten, 
Wünschen und Zielen. Oder davon, sich 
mit unangenehmen Emotionen auseinan-
derzusetzen. Doch auf Dauer macht diese 

permanente Ablenkung krank und hindert 
uns daran, ein erfülltes Leben zu führen 
und ein gesundes Mindset zu haben. Daher 
ist Stille so wichtig – um unserem Kopf die 
nötige Auszeit zu geben, die sich wiederum 
positiv auf unsere physische Gesundheit 
auswirkt.

Wo könnte man absolute Stille besser ge-
nießen als auf der Teichalm? Allein, ohne 
Smartphone oder sonstiger Ablenkung, 
entlang eines Baches auf einem gemüt-
lichen Wanderweg, umgeben von einer 
malerischen Landschaft. Nur auf sich selbst 
und seine Gedanken konzentrieren, Ruhe 
bewusst zulassen und seiner Seele etwas 
Gutes tun. Ganz abseits vom Lärm des 
Alltags können wir diese Stille nutzen, um 
neue Kraft zu tanken, uns mit uns selbst 
und unseren Gedanken auseinanderzuset-
zen und zu reflektieren. Die Stille der Natur 
ermöglicht es uns auch, tief durchzuatmen, 
unseren Geist zu beruhigen und achtsamer 
auf unsere Umgebung zu blicken. Denn das 
Erleben dieser Ruhe bringt uns in Einklang 
mit uns selbst und lässt uns all die schönen 
Dingen um uns herum noch intensiver 
wahrnehmen.  

Von oben betrachtet öffnen 
sich neue Perspektiven,  
die uns ermutigen, über uns 
hinaus zu wachsen und die 
Schönheit des Unbekannten 
zu entdecken.–›
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Die Teichalm ist auch im Winter ein  
Genuss. Planen Sie Ihren Winterurlaub 
und erleben Sie den Zauber des ver-
schneiten Naturparks Almenland.

Früh morgens, bei Sonnen-
aufgang, die absolute Stille 

der Natur genießen – um 
innere Ruhe zu finden und 

Kraft für den restlichen Tag 
zu tanken. 

Die Stille der unberührten Natur auf der 
Teichalm dient über das gesamte Jahr als 
wahrer Quell der Erholung. Ob bei einem 
Spaziergang an einem sonnigen Herbsttag 
oder bei einer Schneeschuhwanderung im 
Winter – genießen Sie die Ruhe und nehmen 
Sie sich einen Moment, um die stillen Mo-
mente bewusst wahrzunehmen, sie wirken 
zu lassen und in Ihr Innerstes zu blicken. •

ALMERLEBNIS 3332



Verkosten Sie hausgemachte und regionale 
Spezialitäten und nehmen Sie Ihre Favoriten 
direkt aus unserer Schmankerlecke in der 
Almboutique mit nach Hause.

Lieblingsstücke
für daheim

INSPIRATION

In unserer Almboutique freuen wir uns, eine 
exklusive Auswahl an Kleidungsstücken der  
renommierten Marke Luis Trenker präsentieren 
zu können. Von stilvollen Jacken bis hin zu 
eleganten Accessoires - jede Kreation von Luis 
Trenker zeichnet sich durch hochwertige Mate-
rialien, erstklassige Handwerkskunst und zeit-
lose Designs aus. Viele weitere Marken, wie zum 
Beispiel: JUVIA (Loungewear), Tommy Hilfiger 
(Badeartikel) oder Lounge Cherie (Yogamode 
aus Bio-Baumwolle) runden unser Sortiment 
ab. Besuchen Sie unsere Almboutique und 
entdecken Sie, wie Sie mit diesen exquisiten 
Marken Ihren eigenen unverwechselbaren Stil 
unterstreichen können.

Entdecken Sie  
hochwertige Geschenke 
und schöne Accessoires 

für zuhause.
Wir freuen uns, die  

Mitbringsel direkt für  
Sie einzupacken!

Wir bleiben stets im Trend und aktualisie-
ren kontinuierlich unser Modesortiment.
Bitte beachten Sie, dass unser Angebot je 
nach Verfügbarkeit variiert.

ERHÄLTLICH IN  PIERERS 
ALMBOUTIQUE

Meine persönlichen  
Favoriten

Quittenmarmelade 
Für unsere hausgemachte 
Quittenmarmelade verwen-
den wir nur die besten Quitten 
aus regionalen Obstgärten. 
Sorgfältig ausgewählt werden 
die Früchte zu köstlicher 
Marmelade verarbeitet.

Himbeermarmelade
In unserer hausgemachten 
Himbeermarmelade finden 
nur die saftigsten Himbeeren 
aus den Obstgärten unserer 
Region Verwendung. Und  
das schmeckt man bei der 
Marmelade auch.

Bratlfett  
Unser Bratlfett wird in 
unserer hauseigenen Verar- 
beitungsküche produziert. 
Wir verwenden dafür nur das 
beste Schweinefleisch von  
glücklichen Freilaufschweinen 
der Familie Ablasser. 

TH
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Regionale Schätze  
genießen

Aus der Region
Natürlich kommt auch unser 
Fleisch direkt aus der Umgebung 
– unter anderem vom Bauernhof 
von Petra Ablasser aus Fladnitz 
sowie von der Fleischerei Pie-
rer in Passail. Unsere Rinder im 
Ganzen beziehen wir von Ernst 
Hyden. Und das Schöne daran: 
Die Tiere verbringen die Sommer-
monate auf der Weide ganz in der 
Nähe des Hotels. 

FÜ
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Feste feiern, 
wie sie fallen!
SAUTANZ MIT GASTKOCH  MAX STIEGL
Spitzenkoch Max Stiegl verkocht ge-
meinsam mit den Gästen ein komplettes 
Schwein nach dem Motto: "Vom Rüssel 
bis zum Ringerl". Samstag, 20. April 
2024 von 08.00 Uhr bis 19.00 Uhr 
Nur eine begrenzte Anzahl an Plätzen 
verfügbar. Anmeldung mit der Anzahl der  
Personen an rechnung@almurlaub.at.

SÜDSTEIERMARK CLASSIC
Von 25.– 27. April 2024 findet die Süd-
steiermark-Classic statt. Am Freitag, 
26. April 2024 zwischen 10:30 Uhr und 
12:00 Uhr macht sie bei uns Halt und ihr 
könnt die Oldtimer bestaunen.

DIE PAGGER BUAM
Am 30. April dürfen wir mit "Die Pagger 
Buam" bei uns in der LAHÜ feiern.

OFYR TRIFFT LAHÜ
Auf offener Flamme grillen –  
gemeinsam mit echten Profis 
am Ofyr®Griller.
Termine: 19. Juli, 23. August und 
13. September 2024 | Beginn 18:00 Uhr
Reservierung unter: 03179 7127

LAHÜ-ALMPARTY
Jeden Dienstag von  
25. Juni bis 3. September 2024

Die LAHÜ
feiert  
Jubiläum

Im Jahr 1984 begann die Geschichte un-
serer Latschenhütte, als sie als kleine 
Jausenstation für Naturliebhaber errich-
tet wurde. Heute, rund 40 Jahre später, 
können wir mehr als stolz auf eine Zeit 
voller Entwicklungen und Fortschritte 
zurückblicken, denn was einst als Ein-
kehr für Wanderer begann, hat sich in den 
letzten vier Jahrzehnten zu einer wahren 
Destination auf der wunderschönen Tei-
chalm entwickelt. 
Die Latschenhütte gilt als rustikaler Ort 
der Gemütlichkeit, an dem das Leben 
zelebriert wird – sei es für Wanderlustige, 
Partybegeisterte oder um Hochzeitspaa-
ren den schönsten Tag ihres Lebens noch 
schöner zu machen. 

Tauchen Sie ein in eine Welt voller Liebe und Roman-
tik und feiern Sie Ihre Hochzeit in der LAHÜ. Unsere 
idyllische Alm bietet die perfekte Kulisse für Ihren 
besonderen Tag, während Sie und Ihre Gäste von 
einer atemberaubenden Almlandschaft umgeben sind.

40 Jahre Latschenhütte: 
Eine herzliche Rückschau 
auf Tradition und die  
Liebe zur Natur.

"1988 riefen wir schließlich die 
Almpartys ins Leben und Feier-
lustige riefen sogleich zurück!  
Lautstark und begeistert: Eine 
neue Party-Ära war geboren."
ROBERT REITER ,  E VENT-MANAGER

Einmalig romantisch 
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Familie Pierer setzt mit dem neu-
en Mitarbeiterhaus „Haus Maria“ 
und dem Mitarbeiterrestaurant 
„Alma“ nachhaltige Maßstäbe für 
Qualität und Wohlbefinden.
Das Hotel ist nicht nur ein Ort 
der Entspannung und Genüsse, 
sondern auch ein herausragen-
der Arbeitgeber. Langjährige 
Mitarbeiter:innen bilden das 
Herzstück einer familiären Ge-
meinschaft und erhalten durch 
gezielte Förderung und ein 
unterstützendes Arbeitsumfeld 
die Möglichkeit, ihre Talente zu 
entfalten und ihre berufliche Ent-
wicklung voranzutreiben. 

INSPIRATION

Arbeitgebermarke  
mit Zeitgeist

Abenteuer auf  
höherer Ebene

Ein abenteuerliches Angebot für ihre Gäste 
bietet die Familie Pierer mit dem vielseiti-
gen Almerlebnispark. Das 3 Hektar große 
Refugium mitten im Naturpark Almenland 
garantiert Nervenkitzel auf höherer Ebene – 
und das eingebettet in traumhafter Natur und 
auf höchstem Sicherheitsniveau.

"Der Hochseilgarten bietet eine Fülle an Abenteuer 
und Herausforderungen für alle Altersgruppen.  
Vom Flying-Fox-Parcours bis zum aufregenden Free-
Fall – hier findet jeder seinen Nervenkitzel!"

Der Almerlebnispark respektiert die 
Umgebung: Die einzelnen Elemente des 
Kletterparks wurden behutsam in den be-
stehenden Wald integriert, um die Natur 
und Ihre Pflanzenwelt zu schonen. Die 
Anlage wurde so gebaut, dass die einzel-
nen Plattformen die Bäume weiterhin 
prächtig gedeihen lassen und mit deren 
Wachstum veränderbar sind.

Das neue "Haus Maria" bietet hochwertige Unter-
künfte für die Mitarbeiter:innen, ergänzt durch ku-
linarische Vielfalt im Mitarbeiterrestaurant "Alma". 
Mit einem Fokus auf Work-Life-Balance und konti-
nuierlicher Weiterbildung schafft das Almwellness 
Hotel Pierer nicht nur attraktive Arbeitsbedingun-
gen, sondern auch eine Gemeinschaft, in der sich 
die Mitarbeitenden als Teil einer gastfreundlichen 
Familie fühlen können.
Die Mitarbeiterunterkunft "Haus Maria" ist nach der 
Mutter der Geschäftsführerbrüder, Maria Pierer, 
benannt worden. „Unsere Mutter ist nicht nur die 
Seele unserer Familie, sondern auch des Hauses. 
Sie steht für Herzlichkeit, Fleiß, Bodenständigkeit, 
Lebensfreude und Großzügigkeit. Daher war es uns 
ein besonderes Anliegen, ihr durch die Benennung 
des Mitarbeiterhauses ein Stück Dankbarkeit auszu-
drücken“, so Alfred Pierer stolz über die Namens-
gebung des neuen Projekts.

Naturnahe  
Integration

Komfort für das  
Team-Pierer

U
M
W

EL
TFR

EUNDLICH

REBECCA PENZ
"Die hohe Gästezufriedenheit, die das Almwellness 

Hotel Pierer genießt, ist nicht zuletzt das Resultat des 
Engagements und der Professionalität unseres Teams."

ALFRED UND FR ANZ PIERER

Öffnungszeiten:
Mai bis Juni:  
Donnerstag bis Sonntag
Juli bis August:  
täglich
September bis Oktober:  
Donnerstag bis Sonntag
Uhrzeit: 10:00 bis 18:00 Uhr 
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Entdecken Sie Pierers Almbonuswelt und 
werden Sie Mitglied. Als Mitglied profi-
tieren Sie ganz entspannt und nebenbei 
von erlesenen Almzuckerln. Für jeden 
Aufenthalt werden Punkte gutgeschrie-
ben und diese gesammelten Bonuspunkte 
können Sie bei Ihrem nächsten Besuch 
gegen exklusive Prämien tauschen.

Massagegutschein im Wert 
von € 70,– 700 Punkte

GUTSCHEINE &  BONUSWELT

Romantische  
Stunden zu zweit.

Freude  
schenken

Etwas Süßes für den  
besonderen Anlass

6 Flaschen Schilcher  
Frizzante in der 
Holzkiste 800 Punkte

Tageseintritt  
Almerlebnispark  
400 Punkte

Zimmerupgrade 
vom DZ auf die 
Almgartensuite  
2.000 Punkte

Candle-Light-Dinner mit 
2 zusätz lichen Gängen

Verleihen Sie Ihrem Aufenthalt das 
besondere Etwas, überraschen Sie 
Ihren Partner mit einer unserer zu-
sätzlich buchbaren Leistungen und 
freuen Sie sich auf eine romantische 
Auszeit mit Blumenstrauß, hausge-
machten Pralinen, Rosenblättern im 
Bett oder einem Candle-Light-Din-
ner. Natürlich gibt es auch eigene 
Pakete, die Ihren gesamten Aufent-
halt im Namen der Liebe verzaubern.

Wie wäre es mit einer erholsamen Aus-
zeit auf der Alm? Verschenken Sie in 
nur wenigen Schritten Gutscheinpakete 
und Wertgutscheine vom Almwellness 
Hotel Pierer. Einfach und bequem die 
Gutscheine von zuhause online mittels 
Kreditkarte bezahlen und selber ausdru-
cken. Auf Wunsch schicken wir Ihnen die 
Gutscheine auch per Post in einer unserer 
hochwertigen Verpackungen zu. Gerne 
können Sie ebenso Gutscheine für unse-
ren Almerlebnispark Teichalm oder die 
Latschenhütte direkt bei uns bestellen.

Mit jedem Ihrer Aufenthalte 
bekommen Sie wertvolle 
Bonuspunkte.

Z
U
SA
TZ

LE
IST

UNGEN

Pierers Geschenkskarton

Original Pierer- 
Wanderrucksack

€ 10,– und ab einem  
Gutscheinwert von € 150,– gratis

€ 39,– und ab einem  
Gutscheinwert von € 500,– gratis

Pierers  
Almbonuswelt
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Alm Yoga im  
wunderschönen  

@almwellness_hotel_pierer 
die perfekte Auszeit für  

zwischendurch.
#almwellness #yoga #winter 
#snow #wellness #relax #re-

charge #yogainspiration #yoga-
practice #yogalove #ausgleich 

#metime
anjaswanderlust

barbara.rosenfelder

… ganz vergessen  
wie schön & lustig so ein  

Wochenende zu zweit ist! ❤   
Wir genießen die Miniauszeit auf 

der Teichalm im traumhaften  
@almwellness_hotel_pierer in 

vollen Zügen!
Wer war schon mal hier?

kati_bellowitsch

You don‘t  
always need a plan. 
Sometimes you just 

need to breathe, trust, 
let go and see what 

happens.
babsi.sato

 MISS ROSI  
AUF DER SUCHE -

... nach SCHNEEEE!

Nach einem superlieben Empfang 
im Hotel gings für mich zum  

walkie und ich wurde fündig …
rosi.pudel

#almwellness

#teichalm
#outdoor
#zeitzuzweit

Lassen Sie sich von den unvergesslichen Momenten begeistern, 
die unsere Gäste bei uns im Hotel erlebt haben.

Nichts mehr  
verpassen!  

Folgen Sie uns  
auf Facebook &  

Instagram!

So kann gern jeder 
Sonntag sein. 

Almliebe hier oben
sebastianzier
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